
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Línea de producción de pan en manta 

Con el apoyo financiero del Igape, Xunta de Galicia y Unión Europea 

 

Proyecto que combina una línea de producción de pan en manta con el saber hacer 

de la panadería tradicional. 

Masas panarias con un alto nivel de hidratación, bajos niveles de levadura y mayor 

regularidad. 

Con todo ello se consigue un pan con ingredientes 100% naturales sin renunciar al 

sabor y los aromas del pan mas auténtico. 

 

                           

 

 

 

                                                                 


